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SEALPAC - Inovativni feSeni baleni potravin

Na letosnim veletrhu INTERPACK v Disseldorfu nechybéla firma SEALPAC, vyrobce traysealerd z
némeckého Oldenburgu a vyrobce hlubokotaznych balicek z nizozemského Emmenu. Na pomérné
rozlehlém stanku d&islo C19 v hale 5 wvystavovala nové zplsoby a nové technologie baleni
potravinarskych vyrobkl. SEALPAC dokazal sfadou PRO a RE hlubokotaznych balicich stroju
(thermoformer) opét posunout plné automatizované baleni na vyssi Uroven. Tyto stroje jsou
nakladové vysoce efektivni a jsou prizplsobeny Sirokému spektru aplikaci a segmentu trhu. Pro fady
PRO a RE jsou kdispozici rizné konfigurace vyznacujici se vykonnosti, presnosti a efektivitou.
Robustni hlubokotazné stroje maji moduldrni design, ktery lze snadno pfizplsobit individudlnim
pozadavklm. V zavislosti na typu stroje Ize pouzit flexibilni féliové obaly pro vakuum, baleni z tvrdé
folie s modifikovanou atmosférou a smrstovaci obaly. Na stanku SEALPAC byl vystaven vysoce
vykonny hlubokotazny balici stroj fady PRO14, ktery poskytuje maximalni flexibilitu. Na zakladé
koncepce ,vse vjednom* Ize pouZivat nejriznéjsi systémy baleni s minimalnimi dobami pfechodu.
Inovativni systém rychlé vymény z boku umozZiiuje provozovat rlizné nastroje s minimalnimi prostoji.
Celkova konstrukce nejnovéjsi generace téchto stroja firmy SEALPAC umozniuje rychlou konfiguraci a
dodani. VSechny stroje fady PRO a RE jsou vybaveny systémem Rapid Air Forming, ktery umoziuje
vytvarovat ze spodni féelie misku, aniz by bylo pouzito mechanického plisobeni razniku. Vse zajistuje
horky vzduch spolu s plisobenim tlakového vzduchu. Vyhodou jsou zesilené rohy baleni, zajisténi
bariérovych vlastnosti a Uspora materialu. Diky kratsi dobé evakuace a ventilace a moznosti pouZziti az
o0 10 % tenci folie je produktivita stroje jesté vyhodnéjsi a vykon vyssi. V kombinaci s extrémné
presnymi systémy pro fezdani félii vytvareji tyto hlubokotazné stroje opticky dokonalé baleni.
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Obr. ¢. 1: Hlubokotazny balici stroj SEALPAC PRO14

U stroje PRO14 je poprvé pouzit systém bezudrzbovych zvedacich servo systémd, které ¢ini fadu PRO
jesté ucinnéjsi. Pro aplikace Ize pouZit vSsechny bézné félie. Diky Sifce folie az 460 mm poskytuji jesté
vétsi flexibilitu pfi vybéru optimalniho formatu baleni. Balici stroje SEALPAC fady PRO jsou diky
servopohonu a systémim bez maziv méné citlivé a nendro¢né na udrzbu. Dalsi vyhodou bali¢ek rady
PRO je koncepce kratkého stroje s maximalné dlouhym volnym vklddacim mistem mezi tvarovaci a

svarovaci stanici.
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Obr. ¢. 2: Zdastupci firmy BS GLOBAL s.r.o., zleva Mgr. Jan Wddéwka, Jakub Fotr a Oles Panasyuk u
traysealeru SEALPAC A6

V soudasné dobé stale vice a vice zapliuji regadly maloobchod( tzv. ,skin“ baleni. Takto zabalené
vyrobky jsou bezpecné utésnéné ve vakuu, maji prodlouZenou skladovatelnost a jsou vzhledové
mnohem atraktivnéjsi. Sealpac ma pro své zakazniky k dispozici dva zplsoby, oznacované jako
ThermoSkin®, pokud se baleni realizuje na hlubokotaznych strojich, nebo TraySkin®, dochazi-li
k realizaci na traysealerech. Na veletrhu v Disseldorfu byl prezentovdn TraySkin®, ktery byl
demonstrovan na traysealeru SEALPAC A6. Timto systémem jsou potravinafské produkty zabaleny
pfimo uvnitf jejich misky pouZitim vysoce transparentni bariérové félie, ktera Setrné obepina produkt
jako jeho druha ,kdze“. Bezpecna fixace vyrobku zajistuje jeho dokonaly vzhled, a to i v pfipadé, kdy
je vyrobek v regdlu zavésen. Fdlie zabezpecuje spolehlivou bariéru a napomaha udriovat kvalitu,
konzistenci, barvu a chut vyrobku. Systém baleni TraySkin® je vhodny pro Sirokou $kalu Cerstvych a
mrazenych potravin jako jsou maso, dribeZ, morské plody nebo hotova jidla. Inovace se tyka také
pouziti dvoudilnych misek, vhodnych pro baleni dvou samostatnych porci nebo mix baleni, kde je
kazdy oddil samostatné uzavien. Uzavieni se provadi jedineénym systémem OnTrayCut (Cisty ofez
folie pfimo na misce) spolecnosti SEALPAC, ktery byl pro aplikace ,skin“ baleni specialné vyvinut. Tim
je zabezpecena dokonald prezentace v maloobchodé. Navic diky perforaci Ize jednotlivé misky od
sebe oddélit, aniz by doslo k poskozeni baleni. Je-li to Zadouci, muiZe byt pfidan systém
EasyPeelPoint, ktery umoZniuje snadné a bezpecné otevirani obalu kone¢nému spotrebiteli. S témito
novymi obaly SEALPAC reaguje na rostouci poptavku po efektivnim baleni mensich porci jidel,
spojenou s rostoucim poc¢tem jednoélennych domadcnosti. Redenim spoleéného nesouladu mezi
mnozstvim jidla v misce a skutecnymi potfebami kupujictho SEALPAC splriuje svij cil jako clen
iniciativy SAVE FOOD: neustdle vyvijet nova obalova feseni, ktera snizuji mnoZstvi vyhozenych
potravin.



Moderni a atraktivni baleni TraySkin® lze dosahnout na vsech balicich strojich SEALPAC fady A. Na
INTERPACKu 2017 SEALPAC demonstroval svlj systém TraySkin® na zafizeni SEALPAC A6. Toto
zafizeni je idedlni pro aplikace stfedniho vykonu, které vyzaduji nejvyssi flexibilitu. Jedinecny
patentovany systém rychlé vymény nastrojd, ktery je spoleény vsem zafizenim fady A, umoziiuje
rychlé prechody do jinych systém( baleni nebo velikosti misek.
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Obr. C. 3: Inovativni zptsob baleni FlatSkin® firmy SEALPAC

Dalsim vyvojovym krokem v technologii vakuového ,,skin“ baleni, ktery firma SEALPAC predstavila na
veletrhu INTERPACK 2017, je FlatSkin® baleni. Zde se misto klasické plastové misky pouZivd potisténa
lepenkovd podlozka, kterd je potazend polymerni ochrannou vrstvou. Po rozbaleni lze tuto vrstvu
snadno oddélit od lepenkové podlozky a je umoZnéna jejich oddélend likvidace. JelikoZ FlatSkin®
vyuzivd vysoky stupen recyklovatelnych materiald, je jedinecny také z ekologického hlediska.
Kartonovd lepenka umoziuje velmi kvalitni potisk a nabizi jedine¢né moznosti k , brandingu®. Diky
tomu jsou FlatSkin® vyrobky opravdovym obchodnikem v maloobchodé.

SEALPAC patfi mezi predni svétové vyrobce high-tech traysealerd a hlubokotaznych balicich strojd.
Na veletrhu INTERPACK predvedl jeden z nejvykonnéjsich balicich strojl pro ¢erstvé potraviny, model
A10, ktery je charakterizovany nejvyssi Urovni presnosti a spolehlivosti. Vysoce vykonny balici stroj
SEALPAC A10 je dokonale nastaven na aplikace, které vyZaduji nejvyssi vykonystupy a omezené
zmény formatu. Toto zafizeni spolehlivé bali velké objemy vyrobk( citlivych na ceny, jako je mleté
maso, kde je balici vykon rozhodujici pro celkovou cenu, a tudiZ i pro konkurenceschopnost vyrobku.
V zavislosti na typu misek a zpUsobu baleni zabali A10 az 160 misek za minutu. Na INTERPACKu 2017
spole¢nost SEALPAC demonstrovala zafizeni A10 v provedeni s dvojitym pdsem. Balici stroje SEALPAC
rady A, a zejména A10, byly navrieny pro nepretrZité vyrobni procesy, které vyzaduji maximalni
bezpecnost. Nejnovéjsi generace je vybavena novym konceptem pohonu, ktery jesté vice zvysuje



ucinnost. Tento servo plus pohon neobsahuje zadné korozivni mechanické soucdsti, a proto se jen
velmi malo opotfebovava. Stejné jako vsechny stroje SEALPAC fady A, je A1l0 charakterizovdn
spolehlivym transportem misek a digitdlni technikou transportu féelie béhem procesu baleni.
Variabilni svarovaci tlak, ktery lze nastavit na konkrétni aplikaci a material, stejné jako velka sila
uzavirani nastroje, vzdy zajisti spolehlivé uzaviené baleni pro optimalni bezpecnost vyrobku. Aplikace
systému InsideCut (vnitfni ofez vrchni folie) spolecnosti SEALPAC prinasi atraktivni obalové feseni,

které vynikda predevsim v maloobchodé.

Obr. & 4: Kompaktni balici stroj SEALPAC MX je ureny pro baleni malych objemu vyrobki

Na stanku SEALPAC byla mimo jiné kvidéni vystavka inovativnich zpUsobl baleni. Kromé vyse
zminénych zpUsobU baleni TraySkin® a FlatSkin® zde byl k vidéni také systém baleni Perfolid*, ktery
zavadi opakované uzaviratelné nadoby pro Cerstvé produkty s vyraznym prodlouZenim trvanlivosti, a
to jak vtrini siti, tak u spotfebitele, ¢imZ sniZzuje mnoZstvi potravniho odpadu, udriuje ovoce a
zeleninu Cerstvou a Setfi penize. DalSim inovativnim fesenim je systém TorusPak®. Diky kombinaci
specialni misky TorusPak® s vrchni félii uréenou pro ohfev v mikrovinné troubé, kterd je hermeticky
uzaviena na bali¢ce SEALPAC, Ize hotové pokrmy pfipravit s nejvyssim komfortem a prezentovat s
nejvyssi pritaZlivosti.



Obr. ¢. 5: Baleni TorusPak® urcené pro ohrev v mikrovinné troubé

Firma SEALPAC prezentovala na veletrhu INTERPACK 2017 velkou spoustu inovativnich feseni
v oblasti baleni potravin. SEALPAC nasleduje trend dnesni doby a zabyva se také otazkami ekologie ve
smyslu omezeni plytvani potravinami a rovnéz snizovanim mnozstvi plastl pouzivanych k baleni.

V CR a SK zastupuje firmu SEALPAC spole¢nost BS Global s.r.0., kterd se stara o prodej, instalaci,
servis a dodavky nahradnich dild.

Pripravil + foto Frantisek Jezek



