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Je néco vic specifického nez chut ?

Chut je lidmi jinak hodnocena i jinak vhimana.
Neexistuji zadné pevné hodnoty pro dobrou chut.

A také neexistuje zadny trh, ktery by se jinému
podobal jako vejce vejci. At Ziji jemné rozdily, fika se
u firmy christl GewiirzTechnologie. UzZ vice jak jedno
desetileti podporujeme recept na Uspéch-indidualitu.
Je to jednak zaklad pro jedinec¢né vyrobky, ale i dalsi
dobra moznost jak ziskat zakazniky. Jaké by to bylo,
kdyby vSechny uzeniny chutnaly stejné, kde pak
zGstava rafinovanost, finesy a rozdily.



odbornici odbornikim

alSi optimalni vyvoj smési pro
potravinarsky a masny pramysl
vyzaduje vysoky stupen védomosti
a zkuSenosti. To vSe uzavira starostlivy
vybér nejkvalitnéjsich surovin.
Z vice jak 400 druh rGznych surovin,
vytvorila firma christl GewlrzTechnologie
v poslednich letech tisice specialnich smési
podle prani a potieb zdkaznika.
Tuto flexibilitu Ize o¢ekavat jen u spolecnosti
s nizkymi naklady, ktera je velmi pruzna
a muze reagovat velmi rychle na potreby
trhu. Ve vyrobnim zavodé firmy christl
GewlrzTechnologie pracuji lidé z praxe,
ktefi mluvi reci naSich zdkaznikd.
To jde dobre dohromady.
Pak se dad dobre dosdahnout spolec¢ného cile:
spokojit se jen s tim nejlepsSim.

A to nas spojuje. VAas Elmar Christl

Co se skryva za
jménem christl?
Moje osoba. Jsem
vyuceny uzenarsky mistr
s dlouholetymi
a mezinarodnimi
zkusenostmi s vyrobou
masnych vyrobkd
a dirazem na chut
a pomocné latky. Diky
témto védomostem
velmi citlivé vnimam
zajem a pozadavky
potravinarskych
a masnych zavodu
a tim i spotrebitell.




Smaési koreni, to je vidy prace na miru.

Mit moznost kazdému nejlépe strezenym
zakaznikovi nabidnout tajemstvim. V rozdilném
exkluzivni smés vyzaduje baleni davek na miru
mnoho variant plnéni, vidime pfesné ten rozmeér,
presnosti a dlvéry. ktery optimalizuje,

U christl GewirzTechnologie usnadnuje a zleviuje
patfi tyto receptury k tém dalsi vyrobu u zdkaznika.




i jednoduchost je kofenim uspéchu.

nesni vztah zdkaznik a christl
GewlrzTechnologie je na bazi
odornik a odbornik.
Blizky a korektni vztah se zakaznikem
se u firmy christl praktikuje od samého
zacatku.
Své inovativni myslenky si nasi specialisté
stale vymeénuji a propojuji je s novymi
potfebami zdkazniku.
Nové chutové sméry se spolecné testuji
a teprve poté se s nimi prichazi na trh.
Hlad po novinkach podnécuje inspiraci
a vede k inovaci.
Odbornost firmy christl ve vyrobnich
procesech je vyhodou nasich zdkazniku.
Vyrobné technické moznosti nejsou
omezeny jen na nas vyrobni zavod
v hornorakouském Moosdorfu, ale
snazime se optimalizovat vyrobni procesy

pfimo na misté - u nasich zdkazniku.

na obrazku zleva:
Erwin Strasshofer
Elmar Christl
Oliver Broger

5 christl



ovéreni kvality

hotové individudIni smési koreni kompletace zboZi ! Ll



PGvod ma budoucnost.

Kompletni dohledatelnost
plavodu koreni dava
nasim zakaznikdm jistotu,
Ze dostdvaji smés jen

z vybérovych surovin.
Kontrolujeme suroviny
podle nejprisnéjsich
smérnic. Zde zacina
kvalita a prosazuje se

v dalSich vyrobnich
krocich doprovazenych
certifikovanym systémem
fizeni kvality.

Spickova technologie
pouziva moderni techniku.

rund christl GewlrzTechnologie
pro vysoky standard a mezinarodni
konkurenceschopnost je v
odbornosti zaméstnacu, specifickém
know-how a certifikovaném systému
fizeni kvality.
Pribéznd vylepsovani a investice
do technologie michani a modernich
vazicich systému jen podtrhuji
jasny smeér ve vyvoji a vyrobé
nejkvalitnéjSich smési.
Vyznamni vyrobci specialit véfi znalostem
a schopnostem specialisti z Rakouska.
Znacka ,Made in Austria“ ma
dobré jméno po celém svété.
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prukopnikem
v technologii kofeni.

louhodobé vedouci pozice christl

zavazuje. DulezZitym krokem

k vyladéni chuti je prakticka
a prehledna klasifikace, ktera nabizi
kazdé uzeniné a masnému vyrobku
vyladénou a odpovidajici smés koreni.
Rozmanitost téchto smési je také nasim
cilem: chceme prispét k uspéchu nasich
zakaznikl s nejvyssim moznym
dlirazem na individudlIni pfistup.

Nasledujici stranky vam naznaci vice




frankfurtské parky

narez Royal

St. Johaner pecena sekana
(tyrolsky parek)

ovarené uzeniny

Ovarené uzeniny diky velké rozmanitosti tvori
nejrozsahlejsi rodinu uzenin. Nepreberna
paleta vyrobkd od narez(, tycoviny, pres
parky a klobasy az po klasickou sekanou

nebo regionalni speciality jako Spekacky

nebo Cervelas (CH typ Liberecky parek)

a Burenwurst (AT grilovaci klobasa).

Parowki (parky PL) Sardelki (3pekacky RU)

videriské parky



Wiener Hauswurst jemné koreni Polsky / se syrem Loupeznicka klobéasa
(AT Viderisky polosuchy) (AT typ Vysocina)

trvanlivé tepelné opracované vyrobky

Charakteristickou vlastnosti téchto
vyrobku je vyraznad masova chut a tomu
odpovidajici barva.

Na fezu jsou jemné a Cisté.

Velkou prednosti téchto vyrobk( je

pomérné dlouha trvanlivost.

Braunschwejgskaja Braunschweiger koreni Rustikal Krakovsky polosuchy Turisticky
(RU typ métsky nékdy s jatry) (DE, AT typ métsky nékdy s jatry)




Goldi C ERES - nastfikovaci prostiedek ERES 50 Combi
(nastfikovaci prostfedek) (nastfikovaci prostiedek)

nakladané a zauzené vyrobky a Sunky
Pro perfektni vyrobky tohoto druhu je
typickd vyvazena chut a stavnatost. Diky
jemné chuti a vynikajicimu vzhledu splnuji
tyto mistrovské Sunkové vyrobky nejvyssi
pozadavky zakaznik(

uzena masa kombi rustikal AGF nastfik Sunka +30 BF Bacchus rot
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Bauernspeck / Pancetta / Szynka z Karyntii PL

i Bauernspeck hrubé smés Mostbrockli CH hrubéa smés
italska slanina, veprové Sunka z Korutan veprové maso, nakladané, hovézi maso, nakladané,
maso, nakladané, zauzené, suené zauzené, susené
zauzené, susené

peklované-nakladané vyrobky

Uzené a/nebo jen na vzduchu susené speciality
jako Blindnerfleisch (hovézi kyta), Schinkenspeck
(Sunkova slanina), Bauernspeck (sedlacka slanina)
nebo Mostbrockli (hovézi maso) se fadi k masnym
delikatesam. Tyto vyrobky se vyznacuji vyraznou
barvou, pevnou konzistenci a také lahodnou

a jemnou chuti.

Szynka Szwarcwaldzka PL siidtiroler Schinkenspeck AT jemna smés Jemné kofeni na slaninu Biindnerfleisch

schwarzvaldska Sunka jihotyrolska $unkova slanina hovézi kyta, nakladana, susend




skou soli jednoznacné vitézi!
Pochazi z kristalové Cisté morské
vody s nedotéenou faunou a florou
Sicilie.
Vétsina vyrobcu téchto specialit
poznala, Ze mofska sul chrisale
garantuje stalou a Spickovou
kvalitu s vyjimecné jemnou chuti
a znamenitou vUni - chrisale z pravé
morské vody se mlZe pouZit
bez zmény stavajici receptury
a postara se o hezéi z€ervenani,
jemnou, harmonickou a plnou chut.

=

- J chas

ﬁrwuul’c:hne.h;.i,, .
|

k=
E

=
.

chrisale

Meersal:
mit Nitrit

“nakladaci sdl vy
robena z prirodni
motrské vody

Postup s morskou soli chrisale Tradic¢nim postupem se rovhomeérné

dusitan (Cerveny) je navazan na smicha dusitan se soli. Dusitan

solna zrna. Proto se vytvori (Cervené krystaly), ale neni navazan

homogenni smés. na solna zrna (modré krystaly).
Nasledkem jsou nezjistiteIné chyby
pfi “peklovani-nakladani masa”.




Rohwurst/Salami - trvany Finsky trvan

Kminové kofeni Kulen kombi

trvanlivé tepelné neopracované salamy

Tento druh vyrobk( vyzaduje hodné
duvtipu. Vlastni vyroba je specidlni
a komplexni proces, ktery potrebuje
hodné znalosti a citu a samozrejmé
odpovidajici smési koreni.
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Milansky trvan
Cajna - klobésa z Dalmacie Salamio - italské klobasky

Landjdger - hranaté klobasky
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marinadovy zaklad ELMOCHO marinadovy zaklad ROSTOS marinadovy zaklad RUSITKA marinadovy zaklad BARBECUE
bylinky / €esnek cibule /7 pepf pepr / paprika rajce / kout

marinadové zaklady

Kvalitni marinddy délaji maso jesté lepsi
a chutnéjsi. Obaleni v marinadé chrani
vyrobek, maso zUstava stavnaté a je
jemnéjsi. Soucasné prevezme marinovany
vyrobek kofenici a chutové komponenty
z marinady. Je zarucen brilantni vzhled ve

vitriné, ktery vyvolava u zdkaznika pocit

na zménu.

marinadovy zaklad PIKANTOS marinadovy zaklad CHIKOS marinadovy zaklad marinadovy zaklad
paprika / chili curry / paprika exoticky-mix karibik




specialita se vyrobi jen
specialni metodou:
chrinet-peklovani-nakladani

GleZitd metoda chrinet-nakladani
byla specialné vyvinuta pro
vyrobu z vétsich kust masa
(napr. havézi-méné Stavnaté nebo veprova
syrova kyta) solena jedlou kamennou soli
nebo soli-morskou s nitratem.
Tajemstvi této metody tkvi v perfektni
souhre prisad a v.technologickém
know-how. V. prvni fazi se syrové maso
naplni do'specidlnich siték chrinet
a vSeobecné znamou technikou nasoli.
Druha faze je rozhodujici a zavisi na
odpovidajicim provedeni susaren.
Takto nasolené kusy masa se pak susi
a zraji. Tento postup je nejvhodné;jsi
jak pro vyrobky susené jen vzduchem

tak i zauzované.




délame vse pro
to aby dobra chut
ukazala co umi

Chut je suma mnoha senzorickych
viemU. Proto je potfeba pridat do
uzenin a masa, jednotlivé nebo
kombinované, nékolik odpovidajicich
komponentl. PoZadavky na vaznost,
stalost barvy, Cerstvost, konzistenci
nebo vytéZnost jsou stale narocnéjsi.
Vsichni zakaznici ocekavaji od
pfidatnych latek také jistotu vyroby,
stalou kvalitu a atraktivni vzhled.
To je vyzva, ke které se hlasime s christl-
odbornosti, o které se vi. Nasi zakaznici
vedi, Ze jsme s nasim komplexnim
poradenstvim vZdy na jejich strané.
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dobra chut
nezna hranice.

* hristl technologie kofeni je
orientovana mezinarodné.

“SE S nadim vysokym standardem kvality
a flexibilitou vyroby mame nejlepsi predpoklady
dalsiho rozvoje na novych trzich.
Jdeme cestou uspokojovani potfeb nasich
zakaznik( a prindsime know-how
a velké mnozstvi zkusenosti - protoze kazdy
trh pozaduje své kofeni a svou chut.



christl international
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mluvime reci
nasich
zakazniku

A GewiirzTechnologie
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