Neni sul jako sul
my vam to dokazeme...
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chrisale morska sul

chrisale mofrska sul déla ze specialit
typu susenych mas a trvanlivych
salami jednoznacné vitéze!
Pochazi z kfistalové Eisté morské
vody s nedotcenou faunou a florou
Sicilie.

vétsina vyrobcu téchto specialit
poznala, Ze mofrska sl chrisale
garantuje stalou a Spickovou
kvalitu s vyjimecné jemnou chuti
a znamenitou vani.

chrisale z pravé morské vody se mlze
pouzit bez zmény stavajici receptury
a postara se o hezci zéervenani,
jemnou, harmonickou a plnou chut.

Prodejni argument pro
"nakladani mofskou soli"

pfi spotiebitelskych prizkumech

se zjistilo, Ze konzument si pod pojmem
“morska sll” vybavi pozitivni myslenky:
“zdravé”, “pfirodni”, “obsahuje Zivotné
dllezité stopové prvky a vedlejsi soli”,
to jsou vétsSinou uvadéné asociace.

dlouholeta tradice

Necistoty se odstrani Nejcistsi morska stl jako perfektni produkt

Vibracni sita - morskou sul vycisti

Byvaly vyrobni zavod AULA je dnes vyrobcem chrisale



chrisale morska sul pro perfektni vysledky

na zakladé zvlastni morské fauny a

flory v kfistalové ¢isté vodé dostava
vytéZena sul chrisale svou vyjimeénou

chut a znamenitou vtini.

12/

vlivem vysokého podilu stopovych
prvkd a vedlejsich soli ma chrisale
velmi jemnou chut a nedava tak
velky pocit "slanosti".

©

absolutni vyrobni jistota.
chrisale se mtiZe pouzit bez
zmény stavajicich receptur
specialit.

O

prodejni argument.

Spotiebitel, ktery vyznava zdravou
vyzivu upiednostni vyrobky
obsahujici mofskou stil.
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chrisale je chutové vyrazné
jemnéjsi nez konvencni solici smési
a s lepsi trvanlivosti.

Zéervenani
chrisale morska sul se
postara o hezci zCervenani.

Vyrazny rozdil
u chrisale je dusitan (Cerveny)
homogenni soucasti krystalQ
soli (modré).



mofrska stl more chuti

Mofska sul

vysoky podil stopovych
prvkl a vedlejsich soli se
postara o nedostiznou chut

Vyhody pro vyrobce

* rychlejsi zcervenani hospodarné;jsi

* bez zmény receptury hospodarné;jsi

* hez¢i masova barva lepsi vzhled a kvalita

* |epsi aroma pozadavek zakaznika
Vyrobni jistota * jemnéjsi chut zakaznicky trend
chrisale se maze v sy . . .
pouzit hned a bez * delsi udrznost spokojenost zakaznika
zmény receptury.

® Ucinna reklama zvyseni prodeje




Ptfednosti suchého nasolovani
mofrskou soli chrisale:

o velikost zrna je rovhomérna

a hruba. Proto chrisale pfilne
velmi tésné na maso.

Diky vy3si vlastni hmotnosti zrna se
omezi opadavani chrisale.

Q proto, Ze je nitrit (dusitan)
navazan na solna zrna, nemtze
vytéct se $tavou z masa.

ZGstava v zrncich soli a pomalu

a rovnomeérné pronika az do stredu
masa. Z¢ervenani je tim hezci

a rovnomeérné.

o rovnomérné vnikani soli
a dusitanu do jadra, znamena
v koneéném dusledku rychlejsi
zéervenani masa.

Q chrisale je prirodni obohacend
hrubozrnna motska dusitanova
nakladaci stl, ktera garantuje velmi
jemnou chut a dosud nedostizné
aroma nakladanych a susenych mas.

proc je morska sul
chrisale lepsi

@ pochazi z kiistalové &isté
vody s nedotc¢enou faunou
a florou Sicilie.
Vysoky podil stopovych
prvk( a vedlejsich soli neni
jen zdravy, ale i dlileZity pro
jemnou chut.
Stopové prvky a vedlejsi sole,
pokud jsou ve spravném
mnozstvi, zjemriuji slanou chut
a neddvaji pocit "slanosti".

o vlivem intenzivniho
pronikani soli a dusitanu do
masa se docili lepsi trvanlivosti.

Gneijznamnéjéierobci susenych
mas a Sunek pouZivaji tuto stl.

OSpotFebitel velmi ocenuje
argument "soleno morskou soli".
Mof'ska sul vyvolava mnoho
pozitivnich pojmu.

Takto se nasoluje "tradi¢nim"
zpusobem:

na kus masa se
nanese peklovaci stl

maso se zacne bezprostredné
"potit" a uvolfiuje se masova Stava

v masové staveé se ihned
rozpusti trochu soli a hodné
dusitanu (rozpousti se rychleji)

tento roztok odtece pryc a je
ztracen pro nasolovani.

Tim se pro vlastni z¢ervenani
pouzije jen zlomek daného
dusitanu pak je mozné vyteklou
masovou $tavu jen zachytit

a maso tim polit (mokro-suché
peklovani).

Sila pro z¢ervenani se tim ale
presto snizi, protoze dusitan uz
zacal drive reagovat s latkami

v masové $taveé a ztratil svou silu

plytvanim této peklovaci sily
se vyrobi nestandardni kusy
hotového masa

vyrobek je na pohled rizné
zbarven od tmaveé cervené pres
svétle rlZovou az po Sedou nebo
v prostiedku masa zlstane zcela
Seda hvézdice

Postup s mofskou soli chrisale
dusitan (Cerveny) je navazén na
solna zrna.

Proto se vytvofi homogenni smés.

Tradi¢nim postupem se rovnomeérné smichd dusitan
se soli. Dusitan (¢ervené krystaly), ale neni navazan
na solna zrna (modré krystaly). Nasledkem jsou
nezjistitelné chyby pfi “peklovani-nakladani masa”.
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know how - které vychazi z praxe

christl ovlada vsechny postupy peklovani-nakladani a je christl je dlouholety partner v masném primyslu
Uspésny se svoji metodou chrinet-peklovani zejména a z vlastni praxe zna vSechny technologické L
v pramyslové vyrobé. Radi vdm poskytneme informace postupy. Radi vam poradime s vyrobou téchto . .

o vyhodach a moznostech poufziti této technologie specialnich skupin vyrobku:

Mostbrockli, CH, jemné Biindnerfleisch, jemné Bauernspeck, Pancetta Bauernspeck, hruby sedlacka
hovézi maso, nakladané, hovézi kyta, nakladana, italska slanina, veprové maso, slanina, veprové maso,
zauzené, susené susena nakladané, zauzené, susené nakladané, zauzené, susené

Rohschinken, Coppa Karntner Schinkenspeck Siidtiroler Speck Walliser Trockenf leisch
Itélie, veprové maso, veprova kyta, nakladana, veprovy bok, nakladany, hovézi maso, nakladané,
nakladané, susené zauzena, susena zauzeny, su§en\’/ susené
S
ok s

*
Mostbrockli, hrubé Schwarzwaélder Schinkenspeck Biindnerfleisch, Schinken-Karree-Bauchspeck
hovézi maso, nakladané, Némecko, veprova kyta, hrubé hovézi kyta, Sunky-pecené(kotlety)-blcek
zauzeng, suSené naklddand, zauzend, susend nakladana, susend
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chrisale morska sul - Cisté pfirodni
pro jemnou chut
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