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154003
rychly houskovy knedlik

’ 35,' |
ouskovy knedlik

e levna vyroba

e jednoducha ptiprava

e smés je kompletni

o je potreba pridat jen housku
a trochu vody

e pridanim malych kostek slaniny
vyrobite Tyrolské knedlicky i do polévky

Tip: hmotu na knedliky miZeme
také naplnit do strev a poddvat
v jednotlivych porcich

211049
smés koreni-kysané zeli
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Kysané zeli
¢ jednoducha alevna vyroba
o dodavatel vitamin( po cely rok
o oblibené a mnohostranné pouZiti
* doporucujeme pridat drobné kousky slaniny
e zeli plnit jako ty¢ovinu do stfev kal.60 & 500g

nebo pro vétsi zakazniky do kal.90
e mulzeme Vam doporucit vhodna streva

Receptury zasleme na vyzadani
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S pf islusnymi pF ilohami si vychutnej te S Rafinovanost kofeni Chrisﬂjevm/m,ierozéﬁi,

néco z ,.horkého Kotli ku® . protoie nas stimuluje vini-atrefi se pfesné do chuti
individualni pFistup ke smési m nabi zi Vasich zakaznikd. Proc? ProtoZe nejlépe zndte

Vase zdkazniky a smési kofeni Christl mizete
témto potrebam presné prizplsobit. Tim
urcite Vase osobni a nezaménitelné kreace s
kofenim.

jednoduse i eceno ,,vi ce pozitku".

Je jedno zda zvolite houskovy knedlik nebo kysané zeli,
klobasku, uzena masa nebo bilou ¢i vinnou klobasu.




Domaci klobasa

e chutnd aidealni pro horky Kotlik

o klasika pro vSechna ro¢ni obdobi

e vyborné se hodi ke kysanému zeli

¢ nabizime Sirokou paletu koreni dle
regionalnich zvyklosti

® rdadi poradime s vybérem koreni

111007
polsky %

122034 uzena masa

combi-Rustikal

Uzena
krkovicka

e (istd energie pro kazdy den

e oblibené pfri kazdé zabijacce

e jednoducha vyroba

* s houskovym knedlikem a kysanym
zelim-kompletni obéd

¢ vysoka hodnota kalorii

Receptury zasleme na vyzadani
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Tipy a receptury.
Poradime Vam,
jak to udélat nejlépe.

Horky Kotlik

Horky Kotli k patfi k dlouholeté tradici
feznického femesla. My od Christla chceme
nasimi produkty tuto tradici podpof it resp.
znovu nechat oZivit ve Vasich vyrobci ch nebo
obchodé !

horky Kotlik je tradi¢ni na podzim resp.v
zimé, ale i cely rok. Vzdy kdyz spotrebitel
postrada néco horkého a sytého

o tradicné se konal horky Kotlik ve Ctvrtek
dopoledne

o vyraz horky Kotlik se vZil nejen pro cerstvé,
horké parky, ale i pro ostatni uzeniny.
Od frankfurtskych parkd az po mnichovské,
od spekackd az ke klobaskam

« horké uzeniny se serviruji na papirovém tacku
s hor¢ici a pecivem

» Uzenarstvi a Feznictvi se stdva mistem setkani
a spole¢ného pozitku z horké uzeniny a oZivi
Vasi prodejnu

o Nabizime Vam pro Vase vyrobky Siroky sortiment
koreni a smési koreni, které Vam zajisti Uspéch
u zakaznikd

Bavorska sekana

IdedIni vyrobek pro podobné akce. Kdo by u
toho nechtél byt ! Nabizime velmi atraktivni
vyrobek pro Vase zdkazniky - s kyselym zelim,
s bramborovym salatem nebo klasicky

s peCivem.

20 kg hovézi maso Il
15 kg koleno V I

23 kg sadlo S VI

19 kg led

vlozka: 23 kg libovy pUITTHT W
[TtE k it
100 kg celkem "

koreniv g/kg :

6.00 g 264001 Christl Elconto na pfedsolefi™ =
9.00 g 112088 Christl Leberkase Delikatess Combi
1.00 g 161009 Christl Aroma-WM

165015 Christl cesnekova korenéna pasta-dle chuti
20.00 g DSS

veprové libové boky predsolit s Elconto a DSS

a pres noc nechat odlezet v chladirné

hovézi a veprové maso kutrovat s Leberkadse Deli-
katess Combi

vodu/led a DSS pridavat pri rychlych otackach

dilo vykutrovat do jemna do cca 2 - 4°C

pridat sadlo a emulgovat do cca 12 - 14°C. Prfidat
zbytek vody/ledu a prisad a kutrovat do koneéné
teploty cca. 10°C

veprové boky predrezat na cca 8 ra kutrovat

formy na sekanou vymazat délicim tukem
Christl a bez vzduchovych bublin naplnit
veFit/Zapékat cca. 1 hod pri 130°C a potom
zpét na 95°C a7 se dosahne teplota v jadie 70°C
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Christl pfinesl na trh jiz hodné inovativnich plvodni charakterakter. A to je pravé
produktu. ta rafinovanost. Diky individualnim . :
feSenim s kofenim vznikaji jedinecné &

Role prvni myslenky a “ochutnavace*

nas nyni privadi k ABC pro dobrou chut. vyrobky a tyto jedinecné vyrobky maji

5 . i 5 atraktivni prodejni moznosti.
Za kazdou vétou je individualné namichana
smés koreni, ktera dava vasim kvalitnim
vyrobklm ojedinélost, aniz by ztratily svij

Nejen strucnost je kofenim Uspéchu, ale
i know-how a individualni ptistup. Od christla.
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